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| 1. VORWORT

Diese Veroéffentlichung enthalt alle fiir die Aufstellung, den Betrieb und die Wartung der Aufschnittmaschinen
notwendigen Informationen.

Damit will der Hersteller den Kunden uber die grundlegenden Funktionsprinzipien, Wartungsanforderungen
und Sicherheitsvorrichtungen der Maschine in klarer und leicht versténdlicher Form informieren, um eine lange
Lebensdauer und einen storungsfreien Betrieb der Maschine gewahrleisten zu kdnnen.

Die Aufschnittmaschinen unterliegen kontinuierlichen Verbesserungen, was allerdings die in vorliegendem
Handbuch angefiihrten Hinweise und Angaben nicht beeintrachtigt.

Vor der Inbetriebnahme der Aufschnittmaschine muss das vorliegende Handbuch unbedingt aufmerksam
gelesen werden.

Sollte das vorliegende Handbuch mit der Zeit zu sehr abgenutzt sein oder verloren gehen, ist dessen Kopie
unverziglich beim Hersteller anzufordern.

Der Grofiteil der Unfalle und Verletzungen beim Gebrauch der Maschine ist auf eine unzureichende Kenntnis
ihrer Funktionen und Sicherheitsvorrichtungen zuriickzufiihren. Vor Arbeitsbeginn mit der Maschine sollten
daher die hier beinhalteten Hinweise und Angaben unbedingt aufmerksam gelesen werden.

Die Aufschnittmaschinen sind nach geltenden Sicherheitsnormen konstruiert. Aus diesem Grund finden Sie auf
jeder unserer Aufschnittmaschinen das Kennschild “CE”, mit dem die Konformitéat bezuglich oben genannter
Anforderungen zertifiziert wird.

2. BESTIMMUNGSGEMASSER GEBRAUCH

Diese Aufschnittmaschinen dienen zum Aufschneiden von:

gekochten und rohen Wurstwaren,
- warmem oder kaltem Fleisch,

Brot und Kase,

kernfreiem Obst und Gemiise.

Die Maschine ist fiir den Dauerbetrieb im gewerblichen gastronomischen Einsatz geeignet. Die Schneiddicke
erreicht bis zu 15 mm.

Die Aufschnittmaschinen diirfen keinesfalls zum Aufschneiden von tiefgefrorenen Produkten,
Fleisch- oder Wurstwaren mit Knochen oder Kernobst verwendet werden.

Das Nichtbeachten dieses Hinweises kann die Maschine ernsthaft beschadigen und
gegebenenfalls bestehende Garantieanspriiche aufheben.

3. ABBILDUNGEN
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Fig. 5
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4. INBETRIEBNAHME

Bei Erhalt des Pakets mit der Aufschnittmaschine sollten Sie sicherstellen, dass dieses keine eventuell
wahrend des Transports entstandenen Schaden aufweist.

Sollte die Aufschnittmaschine beschadigt sein, ist dieser Umstand innerhalb von drei Tagen ab dem Datum der
Begleitdokumente der Transportfirma unter detaillierter Angabe der festgestellten Schaden schriftlich
mitzuteilen.

4.1 Offnen der Verpackung

BT

) | J

1 - Die Plastikbander aufschneiden und entfernen

2 - Die Metallklammern entfernen.

3 - Das Paket gerade anheben und die Gebrauchsanleitung und die vier Standfiiie herausnehmen.

4 - Mit einem Schraubenschlissel die Bolzen |6sen, mit denen die Maschine auf der Palette befestigt ist.
5 - Die Folie entfernen und die vier StandfiiRe anschrauben.

6 - Mit der Hilfe einer zweiten Person die Maschine an den vier StandfliRen anheben.

7 - Den Inhalt der Verpackung kontrollieren und dessen Ubereinstimmung mit den Angaben auf dem
Lieferschein Uberprifen;

ﬁ Verpackungsmaterial sind Wertstoffe und diirfen keinesfalls im Hausmiill entsorgt werden.

Erkundigen Sie sich bei den értlichen Behorden iiber die Méglichkeiten einer sachgerechten
Entsorgung.

Das Verpackungsmaterial keinesfalls in der freien Natur entsorgen!

4.2 Installation

Die Aufschnittmaschine auf einer ebenen, glatten und vibrationsfreien Flache aufstellen, die eine genliigende
Standfestigkeit und Stabilitdt bietet, um unter Berlcksichtigung des Eigengewichts der Maschine eine
ausreichende Sicherheit zu gewahrleisten. Eventuelle Unebenheiten kénnen mit Hilfe der regulierbaren
StandfiiRe korrigiert werden. Achten Sie beim Aufstellen der Maschine darauf, dass im Bereich der
Motorbeliiftung mindestens 200 mm Freiraum vorhanden ist.

Die Bedienelemente (Ein-/Ausschalter und Schnittstarkeneinstellung) zeigen in Richtung des Bedienpersonals,
Messer und Motor in die ihm abgewandte Richtung.

Rund um die Aufschnittmaschine muss geniigend Freiraum vorhanden sein, um ein problemloses Bedienen,
Reinigen und Warten der Maschine zu gewahrleisten. Dieser Freiraum sollte mindestens 300 mm betragen.

Der einwandfreie Betrieb der Maschine ist bei einer relativen Luftfeuchtigkeit von hochstens 80% sowie bei
sich in unmittelbarer Nahe befindlichen Warmequellen mit einer Temperatur von héchstens 30°C garantiert.
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4.3 Elektroanschluss

Die einphasige Aufschnittmaschine verfligt Gber einen regularen Stecker.

Den Stecker in die Steckdose stecken und Uberpriifen, ob das vorhandene Stromnetz mit einem geeigneten
Schutzschalter ausgestattet ist. Mehr Sicherheit wird lhnen garantiert, indem Sie eine Schmelzsicherung
(0,5 A) in der Verteilerdose montieren.

Die dreiphasige Aufschnittmaschine hingegen verflgt Gber einen regularen Stecker zu 16 A.

Den Stecker in die Steckdose stecken und das Vorhandensein des bereits oben angefiihrten Schutzschalters
Uberprufen.

Die Drehrichtung des Messers muss gegen den Uhrzeigersinn laufen, wenn Sie die Maschine von der Seite
der Messerabdeckplatte aus betrachten.

Sollte diese Drehrichtung bei den dreiphasigen Aufschnittmaschinen nicht gegeben sein, missen zwei der drei
Dréhte des Steckers vertauscht werden.

ﬁ Mit Ausnahme anders lautender Angaben, muss die Aufschnittmaschine stets unter 400V
angeschlossen werden!

Es ist unbedingt die ortliche Stromversorgung mit den Angaben auf dem Typenschild zu
vergleichen und die Ubereinstimmung sicherzustellen!

4.4 Funktionsweise

Die Aufschnittmaschine ausschlie3lich zu dem Zweck benutzen, zu dem sie hergestellt wurde.

Der Schneidgutschlitten ist gekippt, wodurch das Schneidgut aufgrund seines Gewichts automatisch an das
Messer rutscht.

é Das Schneidgut wahrend des Aufschneidens nicht mit den Handen halten!

Die Hande stets von dem Messer fernhalten und ausschlieBlich den dafiir vorgesehenen Griff
benutzen, um den Schlitten vor und zuriick zu bewegen.

4.5 Funktionsweise im Automatikbetrieb

Die Aufschnittmaschine AUTOMATIC verflgt Uber einen Automatikbetrieb.

Der Schneidgutschlitten kann durch ein leichtes Drehen des in Abb. 5 dargestellten Hebels "Z" aktiviert oder
deaktiviert werden.

A Dieses Umschalten muss ausschlieBlich bei abgeschalteter Maschine erfolgen!

| 5. BETRIEBSFUNKTIONEN UND SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

5.1 Betriebsfunktionen

Die Aufschnittmaschine AUTOMATIC wird elektrisch mittels zweier Tasten betrieben: eine griine Betriebstaste
| und eine rote Stopptaste O.

Ferner verfiigt die Maschine U(ber eine weille Kontrollampe zur Anzeige "Messer in Betrieb".
Die Aufschnittmaschine wurde innerhalb des Messerschutzes mit einem Schutzschalter ausgestattet, der bei
Spannungsabfall ausgeldst wird (NVR).

Nach jeder Unterbrechung des Maschinenbetriebs aufgrund eines Spannungsabfalls, muss die grine
Betriebstaste | gedriickt werden, um die Maschine neu zu starten.
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5.2 Mechanische Sicherheitsvorkehrungen

- Das Schneidblatt wird vollkommen von einer starr befestigten Abdeckung geschitzt, mit Ausnahme jenes
Bereichs, der zum Schneidvorgang notwendig ist.

- Der Schneidgutschlitten kann nur dann entfernt werden, wenn die Anschlagplatte das Schneidblatt abdeckt
und der Drehgriff zur Schnittstarkeneinstellung mit Gradeinteilung auf “0” (Null) bzw. bis zum Anschlag
darUber hinaus gestellt ist.

- Der Schnittstarkenregler kann nur dann mit Hilfe des Drehgriffs getffnet werden, wenn sich der Schlitten in
seiner normalen Betriebsposition befindet.

- Das Schneidblatt kann unter Zuhilfenahme von Kettenhandschuhen oder mit Hilfe der optional lieferbaren
Messerabnehmvorrichtung abgenommen werden. Hierbei muss der Anwender in jedem Fall besondere
Vorsicht und Sorgfalt walten lassen.

- Samtliche Sicherungen sind fest auf der Maschine montiert und dirfen nicht entfernt werden. Das
Verschrotten oder eigenmachtig an der Maschine ausgefiuhrte Anderungen machen aus ihr ein geféahrliches
Gerét.

Der Hersteller kann in diesen Fallen fir etwaige Unfélle oder Verletzungen keinesfalls haftbar gemacht
werden.

5.3 Abnahmepriifung

- Uberpriifen Sie, ob samtliche Komponenten der Aufschnittmaschine korrekt montiert wurden.
- Uberpriifen Sie, ob das Kurbelrad zur Befestigung des Schneidblattschutzes blockiert ist.

- Die griine und die rote Betriebstaste betatigen und kontrollieren, ob sich die Maschine tatsachlich ein- und
ausschalten |asst.

- Die Gleitbewegung des Schneidgutschlittens und des Restehalters tUberprufen.
- Den Betrieb des Messerschleifapparates kontrollieren.
- Das Offnen des Schnittstérkereglers (iberpriifen.

- Uberpriifen, ob der Schneidgutschlitten ausschlieRlich anhand des Drehgriffs auf Position "0" abmontiert
werden kann und der Griff danach blockiert bleibt.

A Sollten Funktionsstérungen festgestellt werden, dann die Maschine sofort auBer Betrieb
setzen, als ,,DEFEKT* gut sichtbar kennzeichnen und lhren Servicepartner informieren!

| 6. GEBRAUCH DER AUFSCHNITTMASCHINE

6.1 Einsatzverfahren

(Fig. 1)
1) Den Drehgriff "A" mit Gradeinteilung auf "0" (Null) stellen.
2) Den Schneidgutschlitten "B" so weit wie mdglich von dem Schneidblatt "K" wegschieben.
3) Den Restehalter "C" mit Hilfe des dafiuir vorgesehenen Griffs anheben.
Das Produkt auf den Schlitten legen und den Restehalter auf oder hinter das Schneidgut absenken.
4) Die gewinschte Schnittstarke mit Hilfe des Drehgriffs "A" einstellen.
5) Die griine Betriebstaste "I" driicken.

6) Durch Festhalten des Griffs "D" den Schneidgutschlitten vor und zurlick bewegen, um das Schneidgut
aufzuschneiden oder Automatikbetrieb nutzen.

7) Nach dem Gebrauch die Maschine anhand der roten Stopptaste "O" abschalten und den Drehgriff mit der
Gradeinteilung wieder auf "0" stellen.

Automatic_Automatic-Z-200626-Rev014-UM-de 6




6.2 Option Zahlwerk

Uber die Tasten am Zahlwerk (nur Modell Automatic-Z — nicht nachriistbar) wird die gewiinschte Anzahl der
Schnittvorgange eingegeben.

1) Taste ,S* driicken. Die erste Ziffer blinkt. Mit der Doppelpfeiltaste kann jetzt die gewlinschte Stiickzahl der
ersten Ziffer eingegeben werden.

2) Nochmaliges Driicken der Taste ,S". Die zweite Ziffer blinkt. Mit der Doppelpfeiltaste kann jetzt die
gewinschte Stlickzahl der zweiten Ziffer eingegeben werden.

3) Fuhren Sie diesen Vorgang durch, bis auch die dritte, vierte und flnfte Ziffer wunschgemaf eingestellt ist.
4) Nach dem Einschalten der Maschine im Automatikbetrieb zahlt das Zahlwerk nun rickwarts.
5) Ist die gewlinschte Scheibenanzahl (Anzeige ,0“) erreicht, bleibt die Maschine automatisch stehen.

Wird die Maschine wahrend des Z&hlvorgangs von Hand abgeschaltet, z. B. beim Auswechseln oder
Nachlegen des Schneidgutes, verbleibt die restliche Anzahl von Schneidevorgangen im Zahlwerk stehen. Beim
erneuten Start der Maschine wird der automatische Schneid- und Zahlvorgang fortgesetzt.

7. WARTUNG UND INSTANDHALTUNG DER AUFSCHNITTMASCHINE

Aus hygienischen Griinden muss die Aufschnittmaschine stets sauber sein. Sie muss am Ende eines jeden
Arbeitstags, sowie bei jedem Wechsel der Ar t des Schneidguts (z.B. von Frischfleisch auf gebratenes Fleisch)
abmontiert und gereinigt werden, wobei den Angaben auf Abbildung 2 zu folgen ist.

7.1 Reinigung
(Fig. 2), (Fig. 2/A)

1) Den Stecker aus der Steckdose ziehen, bzw. den Automatikschalter in der Nahe der Steckdose
ausschalten, um die Maschine vom Stromnetz abzuschlief3en.

Das Drucken der roten "Stopptaste" auf der Maschine darf keinesfalls als ausreichend zu diesem Zweck
betrachtet werden.

2) Den Schnittstarkendrehgriff "A" auf "0" (Null) stellen. (Abb. 2/A)

3) Das Kurbelrad "E" auf den Bezugspunkt "F" stellen und komplett aufschrauben. Der Blockiermechanismus
rastet im Bezugspunkt ein und blockiert den Schlitten. Den Schneidgutschlitten "B" nach oben aus seinen
Leitschienen ziehen. Der Schnittstarkendrehgriff bleibt auf "0" blockiert.

4) Das Kurbelrad zur Befestigung der Messerabdeckplatte "G" vollkommen aufschrauben und von der
Maschine entfernen.

5) Die Messerabnehmvorrichtung ,J* (soweit vorhanden — nicht im standardmafigen Lieferumfang enthalten)
positionieren und mit Hilfe der beiden Kurbelrédder "W" an den Gewindedffnungen des Schneidblatts
anschrauben. Ansonsten Kettenhandschuhe oder dhnliche Sicherheitsmittel verwenden. Mit Hilfe eines
Schraubendrehers die vier Schrauben des Schneidblatts aufschrauben und anschlielend das gesamte
Schneidblatt mit Hilfe der beiden Kurbelrader entfernen.

6) Das Schneidblatt mit lauwarmem Wasser und etwas flissigem Reinigungsmittel sdubern, mit kaltem
Wasser abspiilen, trocknen lassen und mit etwas Alkohol desinfizieren.

Das Maschinenbett und die anderen Maschinenkomponenten mussen stets mit lauwarmem Wasser, etwas
flissigem Reinigungsmittel und einem nicht scheuerndem Lappen gesaubert werden; auch in diesem Fall
mit kaltem Wasser abspllen, trocknen lassen und mit etwas Alkohol desinfizieren.

Unter keinen Umstédnden scheuernde oder auf unterchlorig saurem Natron basierende
A Reinigungsmittel verwenden, da dies die eloxierten Oberflaichen der Maschine unwiderruflich
beschadigen wiirde.

7) Die Aufschnittmaschine sowie Teile davon wie z. B. Schlitten niemals in der Geschirrspllmaschine reinigen!
8) Lassen Sie alle Teile sorgfaltig austrocknen. Ansonsten besteht Gefahr zur Bildung von Flugrost.

9) Die neuerliche Montage der Maschine ist in genau umgekehrter Reihenfolge wie eben beschrieben
vorzunehmen.

Der Schlitten wie auch alle anderen abnehmbaren Teile diirfen keinesfalls im Geschirrspiiler
gereinigt werden!
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Der Schneidblattschutz ist eine besonders wichtige Schutzvorrichtung und darf nur dann
abmontiert werden, sofern das Schneidblatt mittels der vier Schrauben in ihrer normalen
Position befestigt ist.

7.2 Schmierung

Um eine stets einwandfreie Gleitbewegung des Schneidgutschlittens und Restehalters zu gewahrleisten, muss
die Aufschnittmaschine in regelmafigen Abstédnden an den in Fig. 3 gekennzeichneten Stellen geschmiert
werden; verwenden Sie dazu ausschlieBlich Vaselindl (z. B. MARCOL 82 ESSO oder WHITE OIL 105
BERGOIL); eine derartige Schmierung sollte des Ofteren aber in geringen Mengen erfolgen.

8. VERFAHREN ZUM MESSERSCHLEIFEN

Um den stérungsfreien Betrieb der Aufschnittmaschine zu gewahrleisten, muss deren Schneidblatt stets gut
geschliffen sein. Dabei ist zu berlicksichtigen, dass ein regelmaRiges kurzes Schleifen des Schneidblatts einem
umfangreichen Schleifvorgang unbedingt vorzuziehen ist.

Nach dem Schleifen sind eventuelle Schmutzablagerungen von den Schleifscheiben zu entfernen. Ferner
mussen eventuell auf dem Schneidblatt oder der Maschine haftende Sandkérner mit Hilfe eines mit etwas
Alkohol getrankten Tuchs entfernt werden.

Bevor Sie mit einer derartigen Arbeit beginnen, sollten Sie unbedingt sicherstellen, dass der Drehknopf A, Fig.
4, mit Gradeinteilung auf "0" steht.

A Das Schleifen ist nur fur Messer mit glatter Schneide geeignet. Gezahnte Messer fiir
Brotschneidemaschinen miissen durch einen Fachbetrieb nachgeschliffen werden.

Nur das gereinigte und vollstandig fettfreie Schneidblatt schleifen, da das Schleifen eines mit
Schneidgutriickstianden behafteten Schneidblatts sowohl die Schleifvorrichtung als auch
deren Schleifscheiben beschadigen kann.

8.1 Schleifen des Messers

In Fig. 4 ist der korrekte Schleifvorgang dargestellt.

1) Schalten Sie die Maschine aus.

2) Messer bei geschlossener Anschlagplatte (Fig. 2/A, Schnittstarkendrehknopf A auf Position 0 bzw.
dariber hinaus stellen) von beiden Seiten reinigen.

3) Maschine abschalten und Schnittstarkendrehknopf A bis zum Anschlag nach links drehen (maximal
geoffnete Position).

4) Schleifapparat an der Anschlagplatte befestigen.

é Es diirfen nur mitgelieferte Schleifapparate und Schleifapparate gleichen Typs verwendet
werden.

Zur Befestigung des Schleifapparates den Schlitten am Schlittenarm ,B“ ganz zum Bediener hin ziehen
und Restehalter ,C* hochklappen.

Den schwarzen Drehgriff des mitgelieferten Schleifapparates ganz abschrauben. Das nun sichtbar
werdende Gewindeende von der Schlittenseite her durch das Loch an der oberen Kante der
Anschlagplatte fihren und den Schleifapparat so mit dem Drehgriff festschrauben, dass der Ansatz des
Schleifapparates auf der Oberkante der Anschlagplatte aufliegt.

5) Die Aufschnittmaschine einschalten. Durch geringe Rechtsdrehung des Schnittstarkereglers die
Schleifscheibe vorsichtig und mit wenig Kraftaufwand an das rotierende Messer heranfahren. Die
Beriihrung muss so erfolgen, dass sich die Schleifscheibe mit dreht. Einige Sekunden genligen in der
Regel, um das Messer zu schleifen.

6) Nach Beendigung des Schleifvorgangs die Aufschnittmaschine abschalten, Schleifapparat in umgekehrter
Reihenfolge abnehmen und Schnittstérkeregler wieder auf ,0“ stellen.

7) Messer und Welle des Restehalters mit einem Tuch griindlich von anhaftenden Schleifspanen befreien.

Das Schleifen des Schneidblatts darf ausschlieBlich von dazu befugtem und ausgebildetem
Personal vorgenommen werden.
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Das Schneidblatt unter keinen Umstanden wahrend des Maschinenbetriebs (d. h. bei
laufendem Schneidblatt) reinigen.

A Das Messer kann nicht langer gescharft werden, wenn der VerschleiB des
Messerdurchmessers mehr als 6mm betragt.

| 9. SCHULUNG

Wahrend der Installation der Aufschnittmaschine muss der volljahrige Bediener der Maschine in Sachen
Gebrauch — Reinigung — Instandhaltung - Scharfen des Schneidblatts ausreichend geschult werden, wobei vor
allem auf die aus einem unsachgemafRen Gebrauch entstehenden Gefahren bertcksichtigt werden mussen.

Die Schulung muss von jener Person, die mit der Installation der Maschine betraut wurde und die Uber
hinreichende Kenntnisse beziglich der EG-Normen im Maschinenbau und den einschlagigen Arbeitsschutz-
Bestimmungen der jeweiligen nationalen Behdrden verfugt, vorgenommen werden.

10. REINIGUNG UND WARTUNG

Das Saubern der Aufschnittmaschine ist ausschlie3lich den dazu ausgebildeten Personen vorbehalten.

Den Stecker aus der Steckdose ziehen. Das Abschalten der Maschine anhand der roten Stopptaste darf in
diesem Fall unter keinen Umstanden als ausreichend betrachtet werden, um die Maschine von der
Stromversorgung abzuschalten.

Das Umstellen der Maschine muss von zwei Personen ausgefuhrt werden, wobei die vier StandfiiRe als
Anhaltspunkte dienen.

Der Schneidblattwechsel hat zu erfolgen, sobald der Abstand zwischen Schneidblattschutz und
Schneidblatt maximal 6 mm betragt.

Achten Sie dabei auf die besonders scharfe Schneidblattkante.

Das Auswechseln des Stromkabels darf ausschlieBlich von dazu befugten und ausgebildeten Personen
durchgefihrt werden.

Gesundheit des Bedieners bzw. der Kunden schadigen konnen. Beim Reinigen ausschlieBlich

f Es ist strengstens verboten, die Aufschnittmaschine mit Produkten zu reinigen, welche die
Produkte mit einem Sauregrad von PH 7-8 verwenden.
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11. LAGER- UND TRANSPORTBEDINGUNGEN

Bewahren Sie alle Teile der Verpackung fiir einen eventuell notwendigen Riickversand auf, um eine mogliche
Transportbeschadigung zu vermeiden.

12. ENTSORGUNG

Elektro-Altgerate gehoren nicht in den Hausmull. Gerate mit dieser Kennzeichnung
darfen nicht Uber den Restmull entsorgt, sondern mussen der Wiederverwertung

f— zugefluhrt werden.

13. GARANTIE

ADE wird dieses Produkt reparieren oder ersetzen, wenn es innerhalb von 2 Jahren, vom Verkaufsdatum,
(Kaufbeleg ist erforderlich) durch mangelnde Arbeitsqualitédt oder defektes Material versagt hat.

Alle beweglichen Teile, wie z.B. Kabel, Messer, etc., sind hiervon ausgenommen. Die Garantie umfasst keine
aufleren normalen Abnutzungs- und VerschleiRerscheinungen oder durch Unfall oder Missbrauch verursachte
Beschadigungen.

Fur Gerate, die durch Unbefugte gedffnet wurden, greift die Garantie nicht.

Die gesetzlich geregelten Rechte des Kunden werden durch diese Garantievereinbarung in keiner Hinsicht
angegriffen.

Fir Reklamationen ist der Handler, bei dem Sie die Maschine gekauft haben, zustandig.
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| 14. TECHNISCHE DATEN

Modelle Automatic / Automatic-Sec
Automatic-Z / Automatic-Z-Sec

Messer & 300mm

Schnittstarkenregelung 0-15mm

Schnittbereich 240 x 220 mm

Abmessungen 500 x 700 x 650 mm

Stellflache 350 x 500 mm

Ablagetisch 210 x 310 mm

Leistung 0,37 KW

Eigengewicht 51 kg

Bruttogewicht 73 kg

Stromversorgung 400V (230 V nur optional)

Verpackungsgroflie 840 x 860 x 810 mm

Zahlwerk (Modell Automatic-Z) individuell einstellbar bis 99.999 Schlittenhiibe

| 15. CE - KENNZEICHNUNG UND KONFORMITATSERKLARUNG

Ce

Konformitatserklarung des Herstellers

Dieses Produkt wurde gemafR den harmonisierten europaischen Normen hergestellt. Es entspricht
den Bestimmungen der unten aufgefiuhrten EG - Richtlinien:

— Maschinen-Richtlinie 2006/42/EG
— EMV-Richtlinie 2014/30/EU
— Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU
— RoHS-Richtlinie 2011/65/EG
in den jeweils geltenden Fassungen.

Die Erklarung verliert ihre Gultigkeit, falls an der Maschine eine nicht mit uns abgestimmte
Anderung vorgenommen wurde.

Hamburg, Juni 2020

ADE Germany GmbH & Co. KG

Hammer Steindamm 27 — 29
D-22089 Hamburg
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| 16. BLOCKSCHALTPLANE
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230V 1-Phase
(nur optional)
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| 17. EXPLOSIONSZEICHNUNGEN

AUTOMATIC 300
Sockel

Schlitten
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Schnittstarkeneinstellung
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Motoreinheit 400V

Getriebe
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| 18. ERSATZTEILLISTEN

NR. | BESCHREIBUNG IMENGE| ART-NR.
SOCKEL
202 Lafterklappe 1 H4050-028
252 Saugfuy 4 H4050-086
206 Simmerring 60x85x10/SL 1 H4050-072
221 Befestigungshiilse 1 H4050-009
222 Rundmesser 300mm 1 H4050-030
226 Griff fir Messerabdeckplatte 1 H4050-006
227/228/229 | Fettabstreifer komplett 1 H4050-139
238 Kunststoffring fir Einstellgriff 1 H4050-128
207 - 217 Messernabe komplett 1 H4020-047
0122 Messerabnehmvorrichtung 1 H4050-106
240/241 Einstellknopf komplett 1 H4050-012
| Schleifapparat komplett | 1| H4020-022
NR. | BESCHREIBUNG IMENGE| ART-NR.
SCHLITTENFUHRUNG
309/311 Gewindestift mit Flansch fiir Schlittenarmbefestigung kpl. 1 H4050-066
332 Handgriff fir Schlittenarm 1 H4050-062
0130 Schlittenwellenfihrung 1 H4050-092
0132/0133 Blockiereinheit fiir Schlitten 1 H4050-020
339 - 347 Umschalthebel, komplett 1 H4050-058
SCHLITTEN
449 Handgriff fir Restehalter 1 H4020-008
456 Schlittenriickwand (Plexiglas) 1 H4050-052
Schlitten komplett 1 H4050-080
Restehalter komplett 1 H4050-042
SCHNITTSTARKENEINSTELLUNG
501/502/503 | Schneckenrader mit Zapfen 1 H4050-050
517 Feder fur Schnittstéarkenverstellung 1 H4050-1311
Halterung fir Schnittstarkeneinstellung 1 H4050-131
MOTORENEINHEIT 400V
607 Lufterfligel 1 H4050-123
677 Platine 400V 1 H4050-100
Piezo-Ein-Taster griin 1 H4050-002
Piezo-Aus-Taster rot 1 H4050-0021
650 Schaltkasten 1 H4050-122
664 Abdeckung fiir Schaltkasten 1 H4050-132
600 Motor 400V 1 H4050-034
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GETRIEBE

800 Getriebe 1 H4050-129
809 — 814 Mithehmerarm 1 H4050-067
816 Transport-Parallelfiihrung 1 H4050-057
821 Welle fir Getriebe 1 H4050-142
824 Kugellager fur Antriebswelle 1 H4050-118
827 Keilriemenscheibe 1 H4050-068
828 Motorriemenscheibe 1 H4050-155
830 Antriebsriemen 1 H4050-152
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Option Zahlwerk (nur Modell Automatic-Z)

L SN 6
€= .y
n [V
- o~/ =
U/ =_
a
s 8 °
A A
o
ZAHLWERK
1 Schraube 2,8 x10 UNI6954 6
2 Untergehduse 1
3 Zahlwerk Automatic-Z 1
4 Schraube TCEI M5x16 UNI5931 2
5 Obergehduse 1
6 Schraube TSPTC M6x20 INOX UNI6109 1
7 Schraube TCEI M5x55 UNI5931 2
8 Halterungsverldngerung 1
9 Anschlusskabel 1
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